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Resumen libre del curriculum

Descripcion breve de la trayectoria cientifica, los principales logros cientifico-técnicos obtenidos,
los intereses y objetivos cientifico-técnicos a medio/largo plazo de la linea de investigacion.
Incluye también otros aspectos o peculiaridades importantes.

El Dr. Jordi Rovira Carballido, es Licenciado en Ciencias Bioldgicas por la Universidad de
Navarra, y Doctor en Biologia (Biologia celular y molecular) por la misma universidad. Ha
sido Director del Departamento de Biotecnologia de la empresa carnica Campofrio S.A, desde
1989 a 1993, y es Catedratico de Universidad en el Area de Tecnologia de los Alimentos desde
octubre de 2017. Ha sido el Investigador Principal de la Unidad de Investigacién Consolidada
0073 (Grupo de Excelencia) reconocida por la Junta de Castilla y Leén desde 2015 a 2017.
Sus principales lineas de investigacion han estado siempre ligadas a la microbiologia de

los alimentos y en especial al estudio de bacterias acido lacticas, tanto desde el punto de
vista de su empleo como cultivos iniciadores en productos carnicos fermentados, como desde
el punto de vista de bacterias alterantes en productos carnicos y derivados de la pesca.
Desde hace varios anos, también el grupo de investigacion que dirige, esta trabajando en el
estudio de los patdgenos alimentarios Campylobacter jejuni y Listeria monocytogenes, y en
general en microbiologia ambiental de plantas alimentarias y en la aplicacién y efectividad
de diferentes medidas preventivas y métodos de conservacién para aumentar la vida util y
seguridad alimentaria.

Es autor de 100 articulos cientificos, la mayoria en revistas del primer cuartil, de varios
capitulos de libro y ha dirigido 14 Tesis doctorales. Ha paricipado en 42 proyectos competitivos
y firmado 85 contratos de investigacion con empresas, es coautor de 1 patente y ha
presentado 180 trabajos en congresos internacionales y nacionales. Pertenece al comité
editorial de las revistas “International Journal of Food Microbiology”, “Food Microbiology”
y "Journal of Food Quality" y revisor de otras muchas revistas siempre en el ambito
de la microbiologia y tecnologia de los alimentos. Ha sido investigador principal en los
proyectos europeos PathogenCombat (VI Programa Marco), PROMISE (VII Programa Marco)
y SafeMeat (Programa Leonardo, 2013-2015). indice-h 26.

Ha sido Director de la OTRI (1994-1997) y Vicerrector de Investigacion de la Universidad
de Burgos (2008-2015). En la actualidad es el Delegado del Rector para la Comunicacién y
Divulgacién de la Investigacién y Fundraising.
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Indicadores generales de calidad de la produccion cientifica

Descripcion breve de los principales indicadores de calidad de la produccion cientifica (sexenios
de investigacion, tesis doctorales dirigidas, citas totales, publicaciones en primer cuartil (Q1),
indice h. ). Incluye también otros aspectos o peculiaridades importantes.

Proyectos competitivos financiados: 42

Contratos y convenios y Art. 83: 85

Publicaciones: 100

Aportaciones a congresos: 180

Tesis Dirigidas: 14

Patentes: 1

sexenios de investigacion reconocidos el ultimo con fecha Indice -h:
26
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JORDI ROVIRA CARBALLIDO

Apellidos: ROVIRA CARBALLIDO
Nombre: JORDI

DNI:

ORCID: orcid.org/0000-0001-6664-9484
ScopusID: 7006248883

Fecha de nacimiento:

Sexo:

Nacionalidad:

Pais de nacimiento:

C. Autén./Reg. de nacimiento:
Provincia de contacto:
Ciudad de nacimiento:

Direccion de contacto: Calle Guiomar Fernandez, 17 3°B
Cadigo postal: 09006

Pais de contacto: Espafa

C. Autén./Reg. de contacto: Castillay Leén

Ciudad de contacto: Burgos

Correo electrénico: jrovira@ubu.es

Situacion profesional actual

Entidad empleadora: Universidad de Burgos

Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos, Facultad de Ciencias

Categoria profesional: Catedratico de Universidad

Ciudad entidad empleadora: BURGOS, Esparia

Teléfono: 947 258814 Fax: 947 258831 Correo electrénico: jrovira@ub
u.es

Fecha de inicio: 16/10/2017

Modalidad de contrato: Plantilla Régimen de dedicacion: Tiempo completo

Primaria (Céd. Unesco): 330913 - Conservacion de alimentos; 330915 - Higiene de los alimentos;

330990 - Microbiologia de los alimentos

Identificar palabras clave: Productos alimenticios

Cargos y actividades desempeinados con anterioridad

Entidad empleadora Categoria profesional Fecha
de inicio
1 | Universidad de Burgos Profesor Titular de Universidad 04/04/1997
2 | UNIVERSIDAD DE BURGOS Profesor titular interino 1994
3 [ UNIVERSIDAD DE VALLADOLID Profesor Asociado(6+6) 1992
4 | Conservera Campofrio, S.A Director del Departamento Biotecnologia | 06/03/1989
5 [ MINISTERIO DE EDUCACION Y Becario de F.P.I. 1985
CIENCIA
6 Becario INAPE 1983
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Entidad empleadora Categoria profesional Fecha
de inicio
MINISTERIO DE EDUCACION Y
CIENCIA
1 Entidad empleadora: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad
Fecha de inicio-fin: 04/04/1997 - 15/10/2017 Duracién: 20 afios - 6 meses - 11

dias
2 Entidad empleadora: UNIVERSIDAD DE BURGOS
Categoria profesional: Profesor titular interino
Fecha de inicio-fin: 1994 - 1997 Duracioén: 3 afios

3 Entidad empleadora: UNIVERSIDAD DE VALLADOLID
Categoria profesional: Profesor Asociado(6+6)
Fecha de inicio-fin: 1992 - 1994 Duracién: 2 afios

4 Entidad empleadora: Conservera Campofrio, S.A
Categoria profesional: Director del Departamento Biotecnologia
Fecha de inicio-fin: 06/03/1989 - 20/07/1993 Duracién: 4 afios - 4 meses

5 Entidad empleadora: MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA
Categoria profesional: Becario de F.P.I.
Fecha de inicio-fin: 1985 - 1989

6 Entidad empleadora: MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA
Categoria profesional: Becario INAPE
Fecha de inicio-fin: 1983 - 1985
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Formacion académica recibida

Titulacion universitaria

Estudios de 1°y 2° ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,

Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

Titulacion universitaria: Titulado Superior
Nombre del titulo: CIENCIAS BIOLOGICAS
Entidad de titulacion: Universidad de Navarra
Fecha de titulacion: 25/06/1985

Doctorados

Programa de doctorado: CIENCIAS BIOLOGICAS
Entidad de titulacion: Universidad de Navarra
Fecha de titulaciéon: 14/04/1989

Titulo de la tesis: Desarrollo del estbmago de rana temporaria (Linnaeus, 1758) durante las etapas larvaria
y de metaomorfosis

Director/a de tesis: Pilar Sesma Egozcue
Calificacion obtenida: Apto "cum laude”

Conocimiento de idiomas

Idioma

Catalan
Inglés

Comprension
auditiva

Comprension

C1
C1

de lectura

Interaccion oral

C1
C1

Expresion oral

C1
C1

Expresion escrita

Actividad docente

Formacién académicaimpartida

1 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Disefio y Desarrollo de Productos Carnicos

Categoria profesional: Profesor Titular Universidad

Tipo de programa: Grado
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluaciéon: Encuesta
Titulacién universitaria: Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 4
Fecha de inicio: 2018
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Tipo de docencia: Tedrica presencial

Fecha de finalizacion: 2018
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Fecha de finalizacion: 2018 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

2 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Disefio y Desarrollo de Productos Carnicos
Categoria profesional: Profesor Titular Universidad
Tipo de programa: Grado Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacion: Encuesta
Titulacién universitaria: Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Curso que se imparte: 4

Fecha de inicio: 2011 Fecha de finalizacién: 2017

Fecha de finalizacion: 2017 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

3 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Vanguardias en la Gestion Integrada de la Calidad en la Industria Alimentaria
Categoria profesional: Profesor Titular Universidad
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacion: Encuesta
Titulacién universitaria: Master en Seguridad y Biotecnologia Alimentarias
Curso que se imparte: 5

Fecha de inicio: 2015 Fecha de finalizacién: 2016

Fecha de finalizacion: 2016 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

4 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Sistemas de Gestién de la Calidad
Categoria profesional: Profesor Titular Universidad
Tipo de programa: Grado Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Tipo de evaluacién: Encuesta
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Titulacién universitaria: Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Curso que se imparte: 3

Fecha de inicio: 2010 Fecha de finalizacién: 2014

Fecha de finalizacion: 2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1,5

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

5 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Vanguardias en la Gestion Integrada de la Calidad en la Industria Alimentaria
Categoria profesional: Profesor Titular Universidad
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluaciéon: Encuesta
Titulacién universitaria: Master en Seguridad y Biotecnologia Alimentarias
Curso que se imparte: 5

Fecha de inicio: 2005 Fecha de finalizacion: 2014

Fecha de finalizacion: 2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

6 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Gestion de la Calidad
Tipo de programa: Curso de Adaptacional Grado Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Tipo de evaluacion: Encuesta
Titulacién universitaria: Grado en Ingeniaria Agroalimentaria y del Medio Rural
Curso que se imparte: 3

Fecha de inicio: 2011 Fecha de finalizacién: 2013

Fecha de finalizacion: 2013 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 0,2

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Escuela Politécnica Superior
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

7 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Gestion de la Calidad
Tipo de programa: Grado Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
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Tipo de evaluaciéon: Encuesta
Titulacién universitaria: Grado en Ingeniaria Agroalimentaria y del Medio Rural
Curso que se imparte: 3

Fecha de inicio: 2011 Fecha de finalizacién: 2013

Fecha de finalizacion: 2013 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 0,2

Entidad de realizaciéon: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Escuela Politécnica Superior
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

8 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Seguridad y Trazabilidad en la Cadena Alimentaria
Categoria profesional: Profesor Titular Universidad

Tipo de programa: Grado Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria

Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Titulacién universitaria: Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 3 Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de inicio: 2010 Fecha de finalizacion: 2013

Fecha de finalizacion: 2013 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1,5

Entidad de realizaciéon: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

9 Tipo de docencia: Docencia oficial

10

Nombre de la asignatura/curso: Disefio de Alimentos Funcionales

Categoria profesional: Profesor Titular Universidad

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Titulacién universitaria: Master en Seguridad y Biotecnologia Alimentarias

Fecha de inicio: 2005 Fecha de finalizacién: 2013

Fecha de finalizacion: 2013 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Alimentacion y Cultura
Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad
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11

12

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Troncal

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 12

Fecha de inicio: 1997 Fecha de finalizacién: 2009

Fecha de finalizaciéon: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Industrias Carnicas

Categoria profesional: Profesor Titular Universidad

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5

Fecha de inicio: 1997 Fecha de finalizacién: 2009

Fecha de finalizaciéon: 2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 10

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacién: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Tecnologia de los Alimentos

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Troncal

Tipo de evaluaciéon: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5

Fecha de inicio: 1999 Fecha de finalizacién: 2008

Fecha de finalizacién: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacién: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol
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13

14

15

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Practicas Tuteladas

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tutela
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Curso que se imparte: 5

Fecha de inicio: 1996 Fecha de finalizacién: 2008
Fecha de finalizacién: 2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacién: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Tecnologia los Productos Fermentados

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad

Tipo de programa: Ingenieria Técnica Tipo de docencia: Tedrica presencial

Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias

Curso que se imparte: 3 Frecuencia de la actividad: 8

Fecha de inicio: 1999 Fecha de finalizacién: 2007

Fecha de finalizacién: 2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Escuela Politécnica Superior
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacién: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Gestion de la calidad en la industria alimentaria

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Doctorado Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Frecuencia de la actividad: 5

Fecha de inicio: 2000 Fecha de finalizacién: 2005

Fecha de finalizacién: 2005 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacién: Encuesta
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16

17

18

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Bacterias Lacticas en productos alimenticios fermentados
Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluacion: Encuesta

Titulacién universitaria: Doctorado Tendencias en Biotecnologia y Ciencias Alimentarias
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de inicio: 1997 Fecha de finalizacién: 2000

Fecha de finalizacion: 2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Industrias Conserveras

Categoria profesional: Profesor Titular Interino

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de inicio: 1995 Fecha de finalizacién: 1997

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizaciéon: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Alimentacién y Cultura

Categoria profesional: Profesor Titular Interino

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Troncal

Tipo de evaluacién: Encuesta

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de inicio: 1994 Fecha de finalizacién: 1997

Fecha de finalizacion: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
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Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafa
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

19 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Industrias Carnicas
Categoria profesional: Profesor Titular Interino
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacién: Encuesta
Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 3
Fecha de inicio: 1994 Fecha de finalizacién: 1997
Fecha de finalizacién: 1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 14

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

20 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Bacterias lacticas en productos alimenticios fermentados
Categoria profesional: Profesor Titular Interino
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacién: Encuesta
Titulacién universitaria: Doctorado Tendencias en Biotecnologia y Ciencias Alimentarias
Frecuencia de la actividad: 2
Fecha de inicio: 1994 Fecha de finalizacién: 1996

Fecha de finalizacién: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafa

Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

21 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Practicas Tuteladas
Categoria profesional: Profesor Titular Interino
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacién: Encuesta
Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Curso que se imparte: 5
Fecha de inicio: 1994 Fecha de finalizacién: 1996
Fecha de finalizacion: 1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
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N° de horas/créditos ECTS: 20

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

22 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Tecnologia de los Alimentos
Categoria profesional: Profesor Titular Interino
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Tipo de evaluacién: Encuesta
Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de inicio: 1994 Fecha de finalizacién: 1995

Fecha de finalizaciéon: 1995 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias
Departamento: Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Tipo de evaluacion: Encuesta

Idioma de la asignatura: Espafiol

23 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Lactologia industrial
Categoria profesional: Profesor Asociado 6+6
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de inicio: 1993 Fecha de finalizacién: 1994

Fecha de finalizacién: 1994 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Valladolid Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Idioma de la asignatura: Espafiol

24 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: Industrias Carnicas
Categoria profesional: Profesor Asociado 6+6
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 2
Fecha de inicio: 1992 Fecha de finalizaciéon: 1994
Fecha de finalizacién: 1994 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 6
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25

26

27

Entidad de realizacion: Universidad de Valladolid Tipo de entidad: Universidad
Facultad, instituto, centro: Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Ciudad entidad realizaciéon: Burgos, Castilla y Leén, Espafia

Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Industrias Conserveras

Categoria profesional: Profesor Asociado 6+6

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Curso que se imparte: 5 Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de inicio: 1992 Fecha de finalizacién: 1993

Fecha de finalizacién: 1993 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 1

Entidad de realizacion: Universidad de Valladolid Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Leén, Espafia
Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Inmunocitoquimica

Categoria profesional: Ayudante

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: Licenciado en Biologia

Curso que se imparte: 1 Frecuencia de la actividad: 4

Fecha de inicio: 1987 Fecha de finalizacién: 1989

Fecha de finalizacién: 1989 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
N° de horas/créditos ECTS: 10

Entidad de realizacion: Universidad de Navarra Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Histologia y AnatomiaPatologica

Ciudad entidad realizaciéon: Pamplona, Comunidad Foral de Navarra, Espaia
Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Biologia Il (Citologia)

Categoria profesional: Ayudante

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: Licenciado en Medicina y Cirugia

Curso que se imparte: 1 Frecuencia de la actividad: 4

Fecha de inicio: 1985 Fecha de finalizacién: 1989

Fecha de finalizacién: 1989 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
N° de horas/créditos ECTS: 30

Entidad de realizacion: Universidad de Navarra Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Histologia y AnatomiaPatologica

Ciudad entidad realizaciéon: Pamplona, Comunidad Foral de Navarra, Espaia
Idioma de la asignatura: Espafiol
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28

29

30

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Citologia e Histologia

Categoria profesional: Ayudante

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: Licenciado en Biologia

Curso que se imparte: 2 Frecuencia de la actividad: 4

Fecha de inicio: 1985 Fecha de finalizacién: 1989

Fecha de finalizacién: 1989 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
N° de horas/créditos ECTS: 120

Entidad de realizacion: Universidad de Navarra Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Histologia y AnatomiaPatologica

Ciudad entidad realizaciéon: Pamplona, Comunidad Foral de Navarra, Espaia
Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Histologia

Categoria profesional: Ayudante

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: Licenciado en Medicina y Cirugia

Curso que se imparte: 2 Frecuencia de la actividad: 4

Fecha de inicio: 1985 Fecha de finalizacién: 1989

Fecha de finalizaciéon: 1989 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
N° de horas/créditos ECTS: 120

Entidad de realizacion: Universidad de Navarra Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Histologia y AnatomiaPatologica

Ciudad entidad realizaciéon: Pamplona, Comunidad Foral de Navarra, Espaia
Idioma de la asignatura: Espafiol

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: Microscopia electrénica en biologia

Categoria profesional: Ayudante

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: Doctorado en Biologia

Curso que se imparte: 1

Fecha de inicio: 1986 Fecha de finalizacién: 1987

Fecha de finalizacion: 1987 Tipo de horas/créditos ECTS: Horas
N° de horas/créditos ECTS: 10

Entidad de realizacion: Universidad de Navarra Tipo de entidad: Universidad

Facultad, instituto, centro: Facultad de Ciencias

Departamento: Histologia y AnatomiaPatologica

Ciudad entidad realizaciéon: Pamplona, Comunidad Foral de Navarra, Espaia
Idioma de la asignatura: Espafiol
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Direccidn de tesis doctorales y/o proyectos fin decarrera

1 Titulo del trabajo: Extraccion y separacion de fracciones activas a partir de Spirulina platensis y Nannochloropsis
para su potencial aplicacién en el sector alimentario mediante disefio de un proceso de valorizacion en cascada
Codirector/a tesis: Jordi Rovira Carballido; Maria José Saiz Abajo
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumnol/a: Cristina Matias Sainz
Calificaciéon obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 13/07/2018

2 Titulo del trabajo: Estudio sobre la presencia de Campylobacter spp. a lo largo de la cadena alimentaria de carne
de pollo

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Jordi Rovira Carballido; Beatriz Melero Gil

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnola: Lourdes Garcia Sanchez

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente cum laude

Fecha de defensa: 2018

Doctorado Europeo: Si

Mencién de calidad: Si

3 Titulo del trabajo: Estudio del efecto de compuestos antimicrobianos frente a Campylobacter spp. y otros
microorganismos en granja y matadero de pollos

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Gloria Fernandez Villanueva

Fecha de defensa: 2017

4 Titulo del trabajo: Procedimiento de autoevaluacion para la implantacion del programa IFS Global Markets —
Food en una empresa de despiece de carne de cerdo

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Beatriz Miguel Revilla

Fecha de defensa: 2017

5 Titulo del trabajo: Variability of Listeria monocytogenes response to high hydrostatic presure. A case study on
meat products

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Carole Tonello Samson; Isabel Jaime Moreno

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Diego Wilches Pérez

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente "cum laude"

Fecha de defensa: 03/02/2016

6 Titulo del trabajo: Analisis sensorial de pechugas de pollo marinadas con un producto obtenido a partir de
hollejos de uva tinta

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Grado
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Codirector/a tesis: Miriam Ortega Heras

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Sara Mateos Rifiones

Calificaciéon obtenida: Matricula de Honor

Fecha de defensa: 2016

7 Titulo del trabajo: Estudio de la actividad antimicrobiana de productos de la vinificacion en pechugas de pollo
frescas

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Grado

Codirector/a tesis: Miriam Ortega Heras

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Esther Villarroel Rodriguez

Calificacién obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 2016

8 Titulo del trabajo: Estudio de la capacidad de Campylobacter jejuni de formacion de biopeliculas in vitro
Tipo de proyecto: Trabajoo Fin de Master
Codirector/a tesis: Beatriz Melero Gil
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Irene Rupérez Medina
Calificacion obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 2016

9 Titulo del trabajo: Development of active edible coatings to improve the microbiological quality and safety of fish
and seafood products

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Juan Maté Caballero

Entidad de realizacion: Universidad Publica de Navarra
Alumno/a: Ximerna Carrion Granda

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente "cum laude"
Fecha de defensa: 01/12/2015

Doctorado Europeo: Si

10 Titulo del trabajo: Caracterizacion del proceso de deterioro de la morcilla de Burgos envasada alvacio
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos
Alumnol/a: Erica Maria Gémez Rojo
Calificacion obtenida: Sobresaliente "cum laude"
Fecha de defensa: 24/02/2015
Doctorado Europeo: Si
Mencion de calidad: Si

11 Titulo del trabajo: Challenge test y vida util en jamon curado con contenido en sal
Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Grado
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnola: José Luis Nogales Fernandez
Calificaciéon obtenida: Notable
Fecha de defensa: 2015
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12 Titulo del trabajo: Estudio de la prevalencia de Campylobacter spp. en carne de pollo cruda envasada en
atmésfera modificada

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Grado

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Irene Rupérez Medina

Calificacién obtenida: Notable

Fecha de defensa: 2015

13 Titulo del trabajo: Validacion de Listeria inocua como "surrogate" (sustituto) de Listeria monocytogenes en
productos carnicos tratados por altas presiones hidrostaticas

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Mario Gonzalez Angulo

Calificacién obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 2015

14 Titulo del trabajo: Aplicacion del esquema de evaluacion microbiolégica (Microbial Assessment Scheme, MAS)
en una planta de procesado de carne de Wagyu

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Grado

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Angie Marcela Jaimes Lépez

Calificacion obtenida: Notable

Fecha de defensa: 2014

15 Titulo del trabajo: Deteccion, identificacion y cuantificacion de virus transmitidos por alimentos en productos
carnicos importados ilegalmente

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Rebeca Montes Briones

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 2014

16 Titulo del trabajo: Estudio de vida Util en productos avicolas
Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master
Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Francesca Ovalle Gomez
Calificacion obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 2014

17 Titulo del trabajo: Desarrollo y caracterizacion de dos productos alimentarios innovadores a partir de leche de
cabra (chivisuis) y carne de cabrito lechal (chivolisto)

Tipo de proyecto: Trabajo fin de Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Diego Serrano Gémez

Calificacién obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 2014
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18 Titulo del trabajo: Estudio de la aptitud de un aroma natural obtenido a partir de subproductos de buey de mar
(Cancer pagurus) para su aplicacion en distintas matrices alimentarias

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno; Sagrario Beltran Calvo

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumno/a: Elena Corcuera Tecedor

Calificacion obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 22/07/2013

19 Titulo del trabajo: Caracterizacion de bacterias acido lacticas aisladas de morcilla de Burgos
Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Laura Santos Garcia
Calificacion obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 2013

20 Titulo del trabajo: Formacion de biofilms de Listeria monocytogenes en productos bajos ensal
Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master
Codirector/a tesis: Santiago Cuesta
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espana
Alumno/a: Desiré Granado Mongil
Calificacién obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 09/2012

21 Titulo del trabajo: Estrategias para aumentar la vida util y la seguridad alimentaria de productos de carne de pollo
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Beatriz Melero Gil
Calificacién obtenida: Apto "cum laude"
Fecha de defensa: 07/2012
Doctorado Europeo: Si

22 Titulo del trabajo: Efecto de recubrimiento de quitosano con aceites esenciales de tomillo y orégano sobre la
conservacion y seguridad alimentaria del langostino

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumno/a: Sandra Martinez Poza

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente (9,5)

Fecha de defensa: 07/2012

23 Titulo del trabajo: Variabilidad a nivel de cepa del comportamiento de Listeria monocytogenes frente al
procesado por altas presiones

Tipo de proyecto: Trabajo Fin de Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
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Alumno/a: Rebeca Ruiz Diez
Calificacién obtenida: Sobresaliente (10)
Fecha de defensa: 07/2012

24 Titulo del trabajo: Desarrollo de una herramienta de autoevaluacion de los sistemas de gestion de la seguridad
alimentaria en comercios minoristas de alimentacion

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Victoria de Lucas Santos

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente (9,8)

Fecha de defensa: 07/2011

25 Titulo del trabajo: Deteccidn y cuantificaciéon de Campylobacter jejuni a lo largo de la cadena alimentaria de
carne de pollo

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Clara Martinez Arduengo

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente (9,7)

Fecha de defensa: 07/2011

26 Titulo del trabajo: Optimizacion y evaluacion de la calidad en al produccion de chocolate
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumno/a: Sandra Rueda Sagredo
Calificacion obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 01/2011

27 Titulo del trabajo: Evaluacion de la vida util del Rodaballo (Psetta maxima) envasado en atmdsfera modificada
mediante nariz electrénica

Tipo de proyecto: Tesis Master

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafa

Alumno/a: Sandra Lopez Garcia

Calificacion obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 09/2010

28 Titulo del trabajo: Combined application of modified atmosphere packaging and protective cultures in fresh
chicken legs against Campylobacter jejuni

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Raquel Vinuesa Campo

Calificacion obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 07/2010
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29

30

31

32

33

34

Titulo del trabajo: Estudio comparativo entre tripa sintética de colageno y tripa natural en la elaboracion de la
morcilla de Burgos

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Jenifer Gonzalez Rodriguez

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 07/2010

Titulo del trabajo: Desarrollo de diferentes estrategias para aumentar la seguridad y la vida util en productos de
carne de cordero a lo largo de la cadena alimentaria

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Pieternel A. Luning

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Sandra Maria Osés Gomez

Calificacién obtenida: Sobresaliente cum laude”.

Fecha de defensa: 06/2010

Doctorado Europeo: Si

Titulo del trabajo: Assessment of food safety in food service establishments

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Pieternel A Luning

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Ana Catalina Chinchilla Lee

Calificacion obtenida: Sobresaliente cum laude”.

Fecha de defensa: 10/2009

Titulo del trabajo: Aplicacion del esquema de evaluacion microbioldgica en una planta de procesado de aves
Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espana

Alumnol/a: Beatriz Melero Gil

Calificacién obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 07/2009

Titulo del trabajo: Efecto de las distintas atmosferas modificadas sobre la conservacion y seguridad alimentaria
de carne de cordero

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafa

Alumnola: Erica Maria Gbmez Rojo

Calificacién obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 07/2009

Titulo del trabajo: Estudio de la efectividad de diferentes métodos de conservacién y su incidencia en la
poblacion bacteriana deteriorante de la morcilla de Burgos envasada a vacio

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacién: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
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35

36

37

38

39

40

Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Ana Maria Diez Maté

Calificacion obtenida: Sobresaliente cum laude”. Premio extraordinario doctorado
Fecha de defensa: 03/2009

Doctorado Europeo: Si

Titulo del trabajo: Influencia de la cebolla variedad Horcal en las carateristicas fisico-quimicas y sensoriales de la
morcilla de Burgos

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Lucia Gonzalez Arnaiz

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente cum laude”

Fecha de defensa: 09/2008

Titulo del trabajo: Estudio comparativo de diferentes tripas sintéticas de colageno en la elaboracién de la morcilla
de Burgos

Tipo de proyecto: Tesis Master

Codirector/a tesis: Ana Maria Diez Maté

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espanfa

Alumnol/a: Blanca Ordéfiez Gomez

Calificacién obtenida: Sobresaliente (10)

Fecha de defensa: 07/2008

Titulo del trabajo: Estudio de conservacion de platos elaborados en restaurantes

Tipo de proyecto: Tesis Master

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnol/a: Elena Alonso Duefas

Fecha de defensa: 07/2007

Titulo del trabajo: Estudio del perfil olfativo de jamon curado con diferente grado de calidad
Tipo de proyecto: Tesis Master

Entidad de realizaciéon: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espana

Alumnola: Javier Gonzalez Gonzalez

Fecha de defensa: 07/2007

Titulo del trabajo: Resuscitation of Listeria monocytogenes after mild preservation treatments
Tipo de proyecto: Tesis Master

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumno/a: Sandra Maria Osés Gémez

Fecha de defensa: 07/2007

Titulo del trabajo: Modificacién de la percepcion sensorial del salado en funcién de la composicion grasa del
jamon curado

Tipo de proyecto: Suficiencia Investigadora
Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
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Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumno/a: Raul Portero Saiz

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 07/2006

41 Titulo del trabajo: Aplicacion de nuevas técnicas de conservacion en la morcilla de Burgos
Tipo de proyecto: Trabajo conducente a obtencion de DEA
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumno/a: Ana Maria Diez Maté
Fecha de defensa: 10/2005

42 Titulo del trabajo: Identificacion de diferentes compuestos presentes en la cebolla Horcal que sirvan para
caracterizar a la morcilla de Burgos

Tipo de proyecto: Trabajo conducente a obtencion de DEA

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia

Alumnola: Lucia Gonzalez Arnaiz

Fecha de defensa: 10/2005

43 Titulo del trabajo: Caracterizacion de la cecina de Leén”
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumno/a: Cristina Molinero
Fecha de defensa: 07/2005

44 Titulo del trabajo: Disefio de una planta de aplicacion de altas presiones a productos carnicos
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espafa
Alumnol/a: Silvia de la Corte
Fecha de defensa: 07/2005

45 Titulo del trabajo: Disefio de una planta de elaboracion y envasado con atmésferas modificadas de productos
preparados a base de marisco cocido

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Burgos, Castilla y Ledn, Espana

Alumno/a: Cristina Villamor

Fecha de defensa: 07/2005

46 Titulo del trabajo: Fabrica de morcillas de Burgos para FAMOBU S.L
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumnol/a: Luis Ignacio Cuevas
Fecha de defensa: 07/2005
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47 Titulo del trabajo: Estudio de la vida util de la cecina de Ledn envasada con distintas atmdsferas modificadas
Tipo de proyecto: Suficiencia Investigadora
Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno
Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumno/a: Begofia Rubio Hernando
Calificacion obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 06/2004

48 Titulo del trabajo: Desarrollo de un nuevo producto: salchichas cocidas de pollo con composicion grasa
nutricionalmente equilibrada

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: Isabel Jaime Moreno

Entidad de realizacion: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Kathia Broce Mack

Calificaciéon obtenida: Sobresaliente

Fecha de defensa: 07/2003

49 Titulo del trabajo: Estudio comparativo de penetracion de la sal en jamones frescos y congelados.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacién: Universidad de Burgos Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Burgos, Castilla y Ledn, Espafia
Alumnol/a: Javier Martinez-Abascal Arce
Calificaciéon obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 06/2002

50 Titulo del trabajo: Caracterizacion, tipificacion y conservacion de la morcilla de Burgos
Tipo de proyec